
We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.



 

antipasti

fritto misto di pesce con salsa di rafano  495 

mixed seafood fritters with horseradish sauce   

insalata de merluzzo con grano duro e piselli  375    
sesame crusted reef cod, whole wheat and fresh peas salad

carpaccio all’olio di tartufo  375

tenderloin carpaccio with truffle oil   

crostini non-vegetariani 
gamberetti e pesto, prosciutto e pomodorini, insalata di pollo ed olive  525

non-veg crostini - shrimps and pesto, cured ham and cherry tomatoes, chicken and olive salad 

piatto di affetati misti con funghi marinati  525

italian salumi platter with pickled mushrooms 

insalata mista verde con condimento alla cesare e pollo alla griglia  395

cos, frisee and rocket leaf salad with caesar dressing and grilled chicken 

tartra  325

baked parmesan flan   



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

asparagi con crosta di fontina e parmigiana  395

baked asparagus with fontina and parmesan crust 

insalata di mozzarella di buffala, pomodori, basilico e pinoli  325 

fresh buffalo mozzarella, tomatoes and basil with pine nuts  

insalata di funghi - tre stili  495

mushroom salad-three ways  

melone con formaggio di capra  365

melon and goat cheese salad  

insalata di pere, gorgonzola e noci  325

pear and walnut salad with gorgonzola dressing  

insalata mista verde, asparagi grigliati, zucchine arrostite e condimento alla cesare  375

mixed leaves, grilled asparagus and roasted zucchini with caesar dressing   

piatto di frittelle assortiti  325

platter of assorted veg fritelle  

crostini vegetariani
peperoni arrostiti e mandorle, caponata siciliana, zucchine scapece  375

veg crostini - roasted peppers and almonds, sicilian caponata, warm minted zucchini 



zuppe

zuppa piccante siciliana con frutti di mare  275

spiced sicilian seafood soup  

zuppa di broccoli e pancetta con provolone  225

broccoli and pancetta soup with provolone 

crema di porcini e cannellini  225

cannellini bean and porcini mushroom soup  

minestrone genovese  225

minestrone genovese   



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

le paste ed i risotti

linguine con aragosta e gamberoni  850

linguine with lobster and prawns

rigatoni con pollo arrosto, funghi e timo  425

rigatoni with roasted chicken, mushroom and thyme  

delizia di prosciutto san daniele, emmenthal e parmigiano  525

delizia of san daniele ham, emmenthal and parmesan  

agnolotti di agnello del plin  525

lamb stuffed and ‘pinched’ pasta pillows with roast jus   

bucatini carbonara  595

penne al pomodoro e basilico  o all’ arrabbiata  375

penne with tomato and basil or arrabbiata  sauce

trofie al pesto  425

trofie with pesto

farfalle giardiniera  475

bow tie pasta with zucchini and spinach ‘polpette’  



orechiette pugliesi  con broccoli, aglio e peperoncino  475

‘little ears’ from puglia with broccoli, garlic and chilli  

gnocchi di patate con spinaci e gorgonzola  425

potato gnocchi with spinach and gorgonzola  

risotto di capasante, polpa di granchio e vino bianco  725

risotto of scallops, crabmeat and white wine   

risotto all anatra  575

risotto with roasted duck  

risotto ai funghi con profumo di tartufo  575

mushroom risotto with essence of truffles 

risotto agli asparagi, piselli e pomodori secchi  425

asparagus, green peas and sun dried tomato risotto  



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

le pizze

gamberetti e pepe verde  635

shrimp and green peppercorn

salmone , formaggi cremosi e caviale  635

salmon, cream cheese and caviar

pollo arrosto, funghi ed olio di tartufo  575

roasted chicken, mushrooms and truffle oil

mela, pecorino e taleggio con salvia e miele  545

apple, pecorino and taleggio with sage and honey

insalata mista, erbe, olive e mozzarella di buffala  545

salad leaves, herbs, olives and fresh buffalo mozzarella

calzone di caponata di melanzane, mozzarella e formaggio primo sale  535

aubergine caponata, mozzarella and ‘primo sale cheese’calzone 



pesci

scampi in padella con panzanella  1145

pan seared scampi with tuscan ‘panzanella’ salad  

salmone alla mediterranea  785

mediterranean style salmon with olives, onions and potatoes  

filetto di san pietro al balsamico con spinaci alla crema  675

fillet of john dory with creamed spinach and balsamic sauce  

spigola di chile, patate, olive, julienne di verdure, ed olio di olive extra virgine  1375 

chilean sea bass, fragrant lime and single estate extra virgin olive oil  



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

carni

petto di pollo ripieno al pepe verde-balsamico con croquetta di fontina  625 

stuffed breast of chicken with green pepper- balsamic reduction and fontina croquette

quaglie ripiene con salsa di spugnola  755

stuffed farmed quails with brandied morel sauce   

scottaditto d’agnello di nuova zelanda, insalata di fagiolini e pesto rosso  1245

crumb fried lamb chops with haricot bean salad and sun-dried tomato pesto

arista di porchetta, zucchine scapece, cavolo agro dolce  e sambuca  625

‘porchetta’ styled stuffed pork loin with zucchini scapece, sweet and sour  

cabbage and  sambuca flavoured sauce  

medaglioni di manzo al vino rosso, patate arrostite tartufate e spinaci  725

tenderloin medallions in red wine sauce with truffled roasted potatoes and wilted spinach  



verdure

parmigiana di patate, zucchine ed asparagi con profumo di tartufo  495

truffle scented parmigiana of potatoes, zucchini and asparagus

verdure grigliate con pinoli ed aceto balsmico  325

char grilled vegetables with pine nuts and balsamic reduction

medaglioni di melanzane con salsa di pomodoro, mozzarella e pesto  455

aubergine medallion with tomato sauce, fresh mozzarella and pesto

gnocchi alla romana con emmenthal, scamorzza afumicata e ragu di funghi misti  455

gnocchi romana with emmenthal, smoked scamorza and light mushroom ragu



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

dolce e formaggi

panna cotta di vaniglia organico con salsa di melograno  195

organic vanilla panna cotta with pomegranate sauce  

tiramisu  195 

cioccolato fuso al grand marnier  225

chocolate and grand marnier pot   

torta di ricotta e nocciole  275

hazelnut and ricotta torte

      

piatto di formaggi italiani   375		
 italian cheese platter  

gelati e sorbetti della casa  325

‘tirthalli’ organic vanilla bean gelato with rum steeped fruits (sugar free) 

chocolate and whisky gelato

apricot and amaretto gelato 

mango and campari sorbet

tequila and lime sorbet

grapefruit and orange sorbet



caffe

freshly brewed coffee  145

south indian filter coffee  145

espresso  155

ristretto  145

decaffeinated  145

café latte  195

cappuccino  195

flavoured cappuccino  195

almond, peppermint, irish cream syrup, cinnamon



We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.

caffe corretti

corretto  225								      

italian espresso with sambuca

veneto  225 								      

kahlua, grappa and espresso 



te

teas  165

darjeeling, assam, nilgiri, english breakfast, earl grey, jasmine

flavoured teas  165 

lemon, peach, apple, passion fruit

herbal infusions  165 

mint, cammomile, peppermint, hibiscus

We levy a 10% service charge. Taxes as applicable.


